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Getränke- und Weinkarte 
 
 

 

Weissweine 

   

    

Leutschner Riesling-Sylvaner 

 

Schwyz AOC, 
Freienbach 
Leutschen 

Riesling-Sylvaner Florale Noten,  
Apfelblüten  
und Limetten 

5 dl 17.00 

      

Quintum Federweisser 

 

St. Gallen 
AOC, 
Walensee 

Pinot Noir Quitten, Rosen-
duft, Apfelkom-
pott 

5 dl 21.00 

      

Epesses Devinière AOC 
 

 

Waadt, 
Schweiz  

Chasselas Intensiv, fruchtig,  
Blütenaromen 

7.5 dl 42.00 

      

Johannisberg Maraudeur AOC 
 

 
 

Wallis, 
Schweiz 

Silvaner Blumige Aromen, 
mineralische No-
ten sowie eine  
dezente Frucht, 
ausgewogenes 
Verhältnis von 
Säure und Süsse 

7.5 dl 42.00 

      

Cuvée blanche Vdp 
 

 
 
 

Vdp Suisse 
 

Müller-Thurgau,  
Blanc de Noir, 
Muscat 

Zitrusnote, grüner 
Apfel 

7.5 dl 34.00 
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Weissweine (Fortsetzung) 
 
 

    

      

Leutschner Riesling-Sylvaner 
Auslese

 

Schwyz AOC, 
Freienbach 
Leutschen  

Riesling-Silvaner Aromen von Apfel, 
Limetten, Holun-
der. Dieser frucht-
betonte Wein ist 
typisch für die  
Zürichseeregion 
und zeichnet sich 
durch einen  
frischen Gaumen 
mit interessanter 
Struktur aus 
 

7.5 dl 36.00 

Quintner Chardonnay AOC 

 

St. Gallen 
AOC, 
Quinten 

Chardonnay In der Nase entfal-
ten sich Aromen 
von frischen  
Zitrusfrüchten, 
knackigen grünen 
Äpfeln und reifer 
Mango. 

7.5 dl 46.00 

      

Roero Arneis DOCG, Stefanino 
Morra 

 

Roero 
DOCG, 
Italien 

Arneis 
 

Frische, Minerali-
tät und süffige  
Eigenschaften 

7.5 dl 42.00 
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Rotweine 
     

      

VIVIVA Huswy Riposo  

 

Schwyz,  
Zürich und 
Schaffhau-
sen 

Pinot Noir,  
Cabernet,  
Regent, Gara-
noir, Piroso 

Schwarze Beeren, 
Dörrobst, Röstaro-
men 

5 dl 22.00 

      

Senza Parole 

 

Italien, 
Apulien IGT 
amabile 
 
 

Primitivo Kirschen, Brom-
beeren, Dörrobst-
noten 

5 dl 23.00 

      

Selezione D`Oro  

 

Schwyz AOC, 
Freienbach  

Pinot Noir, 
Cabernet 
 

Aromen von  
Cassis, Pflaumen 
und schwarzen 
Kirschen. 
Röstaromen von 
dunkler Schoko-
lade. 

7.5dl 44.00 

      

Zweigelt Weinbau Sattler 

 

Österreich, 
Burgenland 

Zweigelt 
 

Fruchtig, ausge-
wogen, 
Dörrpflaumen, 
Rosinen und 
Kirschen 

7.5dl 36.00 

      

Humagne rouge Maraudeur 
 

 

Wallis Humagne rouge Gewürze, Rosinen 
und Heublumen   

7.5 dl 42.00 

      

Colle Massari Rosso  

 

Italien, Tos-
cana DOC 
Riserva, 
Collemassari 

 
Sangiovese, Ci-
liegiolo, Caber-
net 
 

Dunkles rubinrot, 
herrliche Frucht 
mit Aromen von 
dunklen Beeren, 
Kirschen, süssen 
Gewürze und Bal-
samico 

7.5dl 48.00 
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Rotweine (Fortsetzung) 
 
 

    

      
 

Ripasso Valpolicella Monte del 
Frà 

 

Italien 
Valpolicella 
Classico Su-
periore DOC 

Corvina Ve-
ronese, Rondi-
nella 

Tiefes Rubinrot. In 
der Nase Aromen 
von Weinbrand-
kirschen, Sauer-
kirschen, Zwetsch-
gen und Lakritze. 
Würze von Pfeffer 
und Zimt, sowie 
von frischem  
Unterholz. 

7.5dl 46.00 

      

Lagone Rosso Aia Vecchia 
 

 

Toskana,  
Italien 

Merlot, 
Cabernet Sauvi-
gnon,Cabernet 
Franc 
 

Gewürznoten 
(Pfeffer, Süssholz, 
Zimt, Trüffel), rote 
Beeren (Kirsche, 
Erdbeeren), Cas-
sis, Brombeere, 
ein Hauch von Ge-
müse, Peperoni, 
Waldboden und 
Ausbauaromen 
(Karamell, Vanille, 
Kaffee) 

7.5 dl 44.00 
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Schaumwein 

     

      

Prosecco Spumante di Treviso 
extra dry DOC - Ponte 

 

Veneto,  
Italien  

Glera Hellgelbe Farbe 
mit grünlichen  
Reflexen. In der 
Nase frischer Auf-
takt mit einem 
Hauch von Würze 
und Aromen von 
Zitrusfrüchten, 
grünem Apfel, 
Birne und blumi-
gen Noten 

7.5 dl 38.00 

      

Bier 
     

      

Bier Hopfemandli 1862 Original  33 cl 4.50 
    

Baarer Bier alkoholfrei   33 cl 4.50 

    

Alkoholfreie Getränke 
   

    

Orangenjus  1 Lt 9.50 
    

Traubensaft  1 Lt 9.50 
    

Eptinger Mineralwasser  
mit und ohne Kohlensäure 

 1 Lt 8.00 

    

Süssgetränke   33 cl 4.40 
    

 
 
 
Preise in Schweizer Franken, inklusive MwSt. 


